
TASTE OF ITALY



ITALIAN STORY

È il 2017 quando svuotando 
una cantina dove nostra nonna 
teneva alcuni bauli pieni di libri, 
troviamo un vecchio quaderno 
dalla  copertina nera e le pagine 
ingiallite e macchiate, tra fogli 
che si staccano ed appunti 
scritti in brutta grafia e di fretta, 
troviamo una serie di ricette 
che nostra nonna Rachele ha 
trascritto, sperimentato e spesso 
implementato, dal dopoguerra 
in poi. Sono ricette semplici, fatte 
di tradizione e antico saper fare. 

Ricette in cui gli ingredienti principali vengono dalla campagna in cui a lungo 
nostra nonna ha lavorato. In un tempo in cui il cibo era spesso un lusso, nonna 
Rachele si è spinta oltre, cercando di tirare fuori il meglio da ogni singolo 
ingrediente.

Tutte le nostre confetture e le nostre 
marmellate hanno almeno il 65% di 
frutta che viene lavorata con attenzione 
per ottenere un gusto bilanciato ed 
una consistenza molto particolare e 
gradevole al palato proprio come le 
faceva ns. nonna. L’aggiunta di pectina 
ci consente di diminuire i tempi di 
cottura della frutta, mantenendo 
inalterate quanto più possibile le 
caratteristiche ed i colori dei prodotti.



Crediamo che la qualità della materia prima sia fondamentale per 
ottenere un prodotto eccellente. Per questo motivo noi di Rachele 
Lussana utilizziamo solo frutta di stagione. Selezioniamo e lavoriamo la 
frutta delle migliori aziende agricole italiane perché ci piace sostenere 
le realtà aziendali come la nostra dove le persone mettono passione in 

quello che fanno e puntano all’eccellenza dei loro prodotti.

UN PROGETTO BASATO SUI VALORI DI UN TEMPO, FORTE DI 
UNA LUNGA TRADIZIONE DI FAMIGLIA.



CONFETTURE EXTRA
250 g / 140 g



ALBICOCCHE
Albicocche “origine Italiana”,  zucchero, addensante:  
pectina. Frutta utilizzata: 73 g 100g di prodotto finito

confettura extra

Ideale per ogni utilizzo in pasticceria, dalla crostata casalinga alle farciture di lievitati di 
prestigio.

ABBINAMENTI

Kcal/kj: 182/761 – Grassi: 0,29 g (di cui acidi grassi saturi: 0,02 g) – Carboidrati: 46,13 g (di 
cui zuccheri: 43,43 g) – Proteine: 1,02 g – Sale: 0,01 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500320
250g - 8055176500337

box 6 x 140g - 8055176500344
box 6 x 250g - 8055176500351



confettura extra

ANANAS E KIWI 
GIALLI

Ananas (45g ogni 100g di prodotto finito), zucchero, 
kiwi (26g ogni 100g di prodotto finito), addensante: 

pectina
Frutta utilizzata: 73g ogni 100g di prodotto finito

Si abbina alla perfezione con le carni come la costina di Patanegra laccata al Marsala o 
l’arrosto di coppa al forno con cipolle borretane al burro.

ABBINAMENTI

kcal/kJ: 204,52/ 855,54 – Grassi: 0,20 g (di cui acidi grassi saturi: 0,04 g) – Carboidrati: 52,69 
g (di cui zuccheri: 49,09 g) – Proteine: 0,57 g – Fibre: 1,26 g – Sale: 0,01 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500207
250g - 8055176500214

box 6 x 140g - 8055176500221
box 6 x 250g - 8055176500238



confettura extra

Ciliegie “origine Italiana”, zucchero, addensante: 
pectina, succo di lime (2g*)

Frutta utilizzata: 79g ogni 100g di prodotto finito – 
*g100 di prodotto finito

CILIEGIE E LIMETTA

Diventa anche un’ottima compagna di merende su fette di pane imburrato. Provatela 
su crostoni di pane nero spalmato con burro salato per un’esperienza estrema.

ABBINAMENTI

kcal/kJ: 233/975 – Grassi: 0,18 g (di cui acidi grassi saturi: 0,03 g) – Carboidrati: 60,32 g (di 
cui zuccheri: 53,28 g) – Proteine: 0,86 g – Sale: 0,02 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500283
250g - 8055176500290

box 6 x 140g - 8055176500306
box 6 x 250g - 8055176500313



FICHI BIANCHI E 
NOCI

Fichi bianchi, zucchero, NOCI (3g ogni 100g di prodot-
to finito), addensante: pectina; limoni

Frutta utilizzata: 71g ogni 100g di prodotto finito

kcal/kJ: 215,88/903,43 – Grassi: 2,41 g (di cui acidi grassi saturi: 0,22 g) – Carboidrati: 50,32 g 
(di cui zuccheri: 47,07 g) – Proteine: 1 g – Fibre: 2,36 g – Sale: 0,17 g

ABBINAMENTI

kcal/kJ: 215,88/903,43 – Fats: 2,41 g (of which saturated fatty acids: 0,22 g) – Carbohydrates: 
50,32 g (of which sugars: 47,07 g) – Proteins: 1 g –  Fibers: 2,36 g – Salt: 0,17 g

ALLERGENS: CONTAINS NUTS

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

confettura extra

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500085
250g - 8055176500092

box 6 x 140g - 8055176500108
box 6 x 250g - 8055176500115



FRAGOLE
confettura extra

Fragole “origine Italiana” , zucchero, addensante: 
pectina; limoni

Frutta utilizzata: 70g ogni 100g di prodotto finito

È la tipica confettura da prima colazione, perfetta con pancake o spalmata sul pane con 
un filo di burro a creare un piacevole e cremoso contrasto.

ABBINAMENTI

Kcal/Kj: 162,01/677,87 – Grassi: 0,22 g (di cui acidi grassi saturi: 0,01 g) – Carboidrati: 41,54 
g (di cui zuccheri: 38,24 g) – Proteine: 0,47 g – Fibre: 1,52 g – Sale: 0,01 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500009
250g - 8055176500016

box 6 x 140g - 8055176500023
box 6 x 250g - 8055176500030



FRAGOLE E
PEPERONCINO

Fragole “origine Italiana” , zucchero, addensante: 
pectina; limoni, peperoncino (0,3g ogni 100g di pro-

dotto finito)
Frutta utilizzata: 75g ogni 100g di prodotto finito

La presenza della spezia dona un tocco di estrosità, rendendola perfetta per dessert in 
occasioni speciali/amorose come mousse di cioccolato bianco o cheese cake.

ABBINAMENTI

kcal/ kJ: 174,94/731,96 – Grassi: 0,27 g (di cui acidi grassi saturi: 0,02 g) – Carboidrati: 
44,80 g (di cui zuccheri: 41,13 g) – Fibre: 1,73 g – Proteine: 0,55 g – Sale: 0,02 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

confettura extra

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500047
250g - 8055176500054

box 6 x 140g - 8055176500061
box 6 x 250g - 8055176500078



FRUTTI DI BOSCO
Frutti di bosco “origine Italiana” misti in proporzione 
variabile: ribes, lamponi, mirtilli, more; zucchero, ad-

densante: pectina; limoni
Frutta utilizzata: 69g ogni 100g di prodotto finito

Possiamo considerarla una confettura da “giorni di festa”, molto raffinata e perfetta da 
accostare a muffin, crema al mascarpone o biscotti danesi al burro.

ABBINAMENTI

Kcal/kJ: 170,73/714,25 – Grassi: 0,28 g (di cui acidi grassi saturi: 0,01 g) – Carboidrati: 43,53 
g (di cui zuccheri: 39,84 g) – Proteine: 0,72 g – Fibre: 3,11 g – Sale: 0,01 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

confettura extra

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500122
250g - 8055176500139

box 6 x 140g - 8055176500146
box 6 x 250g - 8055176500153



Kiwi “origine Italiana”, zucchero, addensante: pectina, 
succo di limone

KIWI

Acidità e dolcezza coesistono in maniera bilanciata quasi rincorrendosi continuamente 
all’interno della bocca. Perfetta con carni bollite o formaggi di latte di capra.

ABBINAMENTI

kcal/kJ: 192/ 803 – Grassi: 0,37 g (di cui acidi grassi saturi: 0,02 g) – Carboidrati: 48,91 g (di 
cui zuccheri: 43,47 g) – Proteine: 0,79 g – Sale: 0,01 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

confettura extra

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500368
250g - 8055176500375

box 6 x 140g - 8055176500382
box 6 x 250g - 8055176500399



MELE E ZENZERO

confettura extra

È una confettura perfetta per uso gastronomico da abbinare a carni lessate fredde.

ABBINAMENTI

Kcal/kJ: 174,40 /729,72 – Grassi: 0,11 g (di cui acidi grassi saturi: 0,02 g) – Carboidrati: 45,24 
g (di cui zuccheri: 42,94 g) – Proteine: 0,23 g – Fibre: 0,94 g – Sale: 0,00 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

Mele “origine Italiana”, zucchero, zenzero (2,9g ogni 
100g di prodotto finito), limoni

Frutta utilizzata: 92g ogni 100g di prodotto finito

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500245
250g - 8055176500252

box 6 x 140g - 8055176500269
box 6 x 250g - 8055176500276



MIRTILLI, RUM E
VANIGLIA

Mirtilli “origine Italiana”, zucchero, addensante: pecti-
na, succo di limone, rum (0,7 g*), vaniglia del Mada-
gascar (0,04 g*)    Frutta utilizzata: 70g ogni 100g di 

prodotto finito – *g100 di prodotto finito

I tre attori principali si sposano perfettamente tra loro creando un’armonia di rara 
intensità con una consistenza quasi burrosa. L’ottimo equilibrio generale ne fa il partner 

ideale per selvaggina di pelo e anche per creare fantasiose varianti di dolci cremosi

ABBINAMENTI

Kcal/kJ: 185 /774 – Grassi: 0,24 g (di cui acidi grassi saturi: 0,02 g) – Carboidrati: 47,21 g (di 
cui zuccheri: 42,63 g) – Proteine: 0,52 g – Sale: 0,01 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

confettura extra

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500443
250g - 8055176500450

box 6 x 140g - 8055176500467
box 6 x 250g - 8055176500474



Pesche “origine Italiana”, zucchero, addensante: 
pectina; limoni

Frutta utilizzata: 69 g ogni 100g di prodotto finito

PESCHE

Consigliamo vivamente il consumo a colazione, su pane tostato o nella preparazione di 
crostate con un tocco anticonformista.

ABBINAMENTI

Kcal/kJ: 170 /711 – Grassi: 0,18 g (di cui acidi grassi saturi: 0,01 g) – Carboidrati: 43,58 g (di 
cui zuccheri: 40,80 g) – Proteine: 0,64 g – Sale: 0,01 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

confettura extra

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500481
250g - 8055176500498

box 6 x 140g - 8055176500504
box 6 x 250g - 8055176500511



PESCHE, LIMONE E 
MELONE

Pesche “origine Italiana”, zucchero, meloni “origine 
Italiana”, addensante :pectina, succo di limone

Frutta utilizzata: pesche 43 g ogni 100g di prodotto fi-
nito – meloni 29g ogni 100g di prodotto finito

È una confettura gastronomica che si sposa alla perfezione con formaggi molto stagionati 
con cui crea un connubio quasi indissolubile.

ABBINAMENTI

Kcal/kJ: 177 /741 – Grassi: 0,17 g (di cui acidi grassi saturi: 0,02 g) – Carboidrati: 45,53 g (di cui 
zuccheri: 42,69 g) – Proteine: 0,65 g – Sale: 0,02 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

confettura extra

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500405
250g - 8055176500412

box 6 x 140g - 8055176500429
box 6 x 250g - 8055176500436



LAMPONI
confettura extra

Lamponi “origine Italiana”, zucchero, addensante: 
pectina; limoni

Frutta utilizzata: 72g ogni 100g di prodotto finito

È un’altra marmellata da merenda, da spalmare sul pane o da abbinare a yogurt greco, 
frutta secca e cocco rapé oppure ancora come farcitura o guarnizione di crépes dolci.

ABBINAMENTI

kcal/KJ: 182,85/ 765,27 – Grassi: 0,48 g (di cui acidi grassi saturi: 0,01 g) – Carboidrati: 
46,24 g (di cui zuccheri: 39,51 g) – Proteine: 0,88 g – Fibre: 4,84 g – Sale: 0,01 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500160
250g - 8055176500177

box 6 x 140g - 8055176500184
box 6 x 250g - 8055176500191





MARMELLATE
250 g / 140 g



marmellata

Arance Italiane, zucchero, addensante: pectina
Frutta utilizzata: 64g ogni 100g di prodotto finito

ARANCE

Può rappresentare la marmellata perfetta per la colazione, da spalmare su pane tostato. 
Se usata in gastronomia, si abbina in modo fantastico ai formaggi erborinati come il 

nostro strachitunt, il gorgonzola ed il blu di bufala.

ABBINAMENTI

kcal/ kJ: 211,31/884,24 – Grassi: 0,09 g (di cui acidi grassi saturi: 0,01 g) – Carboidrati: 54,35 g 
(di cui zuccheri: 52,11 g) – Proteine: 0,63 g – Fibre: 1,76 g – Sale: 0,00 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500566
250g - 8055176500573

box 6 x 140g - 8055176500580
box 6 x 250g - 8055176500597



ARANCE E
MARASCHINO

Arance Italiane, zucchero, liquore Maraschino (1,4g ogni 100g di 
prodotto finito)

Frutta utilizzata: 63g ogni 100g di prodotto finito

marmellata

L’abbinamento perfetto è con i formaggi semi-stagionati a pasta cotta come la Fontina. 
Per i puristi suggeriamo di gustarla all’interno della tipica colazione nord europea, insieme 

a salsicce, uova e bacon, spalmata semplicemente su una fetta di pane tostato.

ABBINAMENTI

Kcal/kJ: 206,55/864,34 – Grassi: 0,08 g (di cui acidi grassi saturi: 0,01 g)
Carboidrati: 52,76 g (di cui zuccheri: 51,18 g) – Proteine: 0,59 g – Fibre: 1,50 g – Sale: 0,00 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500603
250g - 8055176500610

box 6 x 140g - 8055176500627
box 6 x 250g - 8055176500634



BERGAMOTTO,
ARANCE E LIMONE

Agrumi misti (origine Italiana): arance (34g ogni 100g di pro-
dotto finito), bergamotto (26g ogni 100g di prodotto finito), li-

moni (15g ogni 100g di prodotto finito); zucchero
Frutta utilizzata: 75g ogni 100g di prodotto finito

È una marmellata gastronomica che consigliamo di consumare con formaggi molto 
stagionati, scagliabili (castelmagno, parmigiano reggiano / ragusano).

ABBINAMENTI

Kcal/kJ: 219,55/918,67 – Grassi: 0,04 g (di cui acidi grassi saturi: 0,01 g) – Carboidrati: 56,30 g 
(di cui zuccheri: 54,24 g) – Proteine: 0,83 g – Fibre: 1,92 g – Sale: 0,00 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

marmellata

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500689
250g - 8055176500696
box 6 x 140g - 8055176500702
box 6 x 250g - 8055176500719



Limoni “origine Italiana”, zucchero, menta fresca (0,9g 
ogni 100g di prodotto finito)

Frutta utilizzata: 62g ogni 100g di prodotto finito

LIMONI E MENTA

È perfetta per la preparazione di dolci lievitati da pausa caffè come la torta delle rose o i 
kanelbulle svedesi.

ABBINAMENTI

kcal/kJ: 177,57 /742,86 – Grassi: 0,01 g (di cui acidi grassi saturi: 0,00 g) – Carboidrati: 45,51 g 
(di cui zuccheri: 43,94 g) – Proteine 0,40 g – Fibre: 1,24 g – Sale 0,00 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

marmellata

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500528
250g - 8055176500535

box 6 x 140g - 8055176500542
box 6 x 250g - 8055176500559



POMPELMO, CEDRO E 
MELE

Agrumi misti: pompelmo rosa (35g ogni 100g di prodotto fi-
nito), cedro (17g ogni 100g di prodotto finito); zucchero, mele 

(40g ogni 100g di prodotto finito)
Frutta utilizzata: 86g ogni 100g di prodotto finito

E’ una marmellata gastonomica e poco dolce, complessa e tutt’altro che scontata. Perfetta 
con i formaggi a pasta molle con cui crea un connubio quasi indissolubile.

Non disdegna il pane per una merenda rinfrescante in un caldo pomeriggio d’estate.

ABBINAMENTI

Kcal/kJ: 182,34 /762,90 – Grassi: 0,09 g (di cui acidi grassi saturi: 0,01 g) – Carboidrati: 47,57 
g (di cui zuccheri: 45,08 g) – Proteine: 0,36 g – Fibre: 1,04 g – Sale: 0,00 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

marmellata

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

SCADENZA: 36 mesi

PACKAGING
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7kg / 1.2kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

CODICE EAN:
140g - 8055176500641
250g - 8055176500658

box 6 x 140g - 8055176500665
box 6 x 250g - 8055176500672





CREME SPALMABILI



CODICE EAN: 
110g - 8055176500764
220g - 8055176500771

box 6 x 110g - 8055176500788
box 6 x 220g - 8055176500795

spalmabile

Zucchero semolato, burro di cacao, olio EVO, olio di gira-
sole, pasta di NOCCIOLA, pasta di cacao, cacao amaro, 

lecitina di SOIA

CACAO

Ideale nella preparazione di dolci fatti in casa, sia di pasta frolla che pan di spagna. Perfetta 
da gustare su una fetta di pane caldo per una merenda davvero speciale.

ABBINAMENTI

Kcal/kj: 2457/590 – Grassi: 41 g (di cui acidi grassi saturi: 7 g) – Carboidrati: 47 g (di cui 
zuccheri: 37 g) – Proteine: 8,3 g – Sale: 0,01 g
ALLERGENI: CONTIENE NOCCIOLE E SOIA.

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

IMBALLAGGIO:
Vasetto in vetro: 220 g / 110 g
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.5 kg / 1 kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 280 kg / 115 kg

SCADENZA: 12 mesi



MARRONI, RUM E
VANIGLIA

Purea di marroni “Castanea sativa origine Italiana”, zuc-
chero, addensante: pectina; rum, vanillina, baccelli di 

vaniglia
Frutta utilizzata: 65 g ogni 100 g di prodotto finito

spalmabile

L’abbinamento perfetto è con le carni bollite ma non disdegna affatto i formaggi a media 
stagionatura. Provatela anche spalmata semplicemente su una fetta di pane per una 

merenda alternativa e di grande classe.

ABBINAMENTI

Kcal/kJ: 291 /1218 – Grassi: 0,82 g (di cui acidi grassi saturi: 0,16 g) – Carboidrati: 65,99 g (di 
cui zuccheri: 69,31 g) – Proteine: 0 g – Sale: 0,01 g

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

CODICE EAN: 
140g - 8055176500726
250g - 8055176500733

box 6 x 140g - 8055176500740
box 6 x 250g - 8055176500757

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

IMBALLAGGIO:
Vasetto in vetro: 250 g / 140 g
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.7 kg / 1.2 kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 300 kg / 135 kg

SCADENZA: 24 mesi



Glass jar: 220g / 110g
Cardboard: 6 pieces 26 x 17 x H 11 cm

weight 2.5kg / 1 kg
Mini pallet: 80 x 120 x H 130 cm weight 240 kg

Zucchero semolato, olio (oliva e girasole), pasta di NOC-
CIOLE, LATTE IN POLVERE, cacao, burro di cacao

NOCCIOLA

spalmabile

Semplicemente perfetta su crostate di pasta frolla e nella piccola pasticceria da thé, 
trova un ottimo alleato anche nei semplici biscotti da prima colazione arricchendoli e 

rendendoli preziosi come non mai.

ABBINAMENTI

 Kcal/kj: 575/2399 – Grassi: 37 g (di cui acidi grassi saturi: 9 g) – Carboidrati: 54 g (di cui 
zuccheri: 49 g) – Proteine: 6,6 g – Sale: 0,06 g

ALLERGENI: CONTIENE NOCCIOLE E LATTOSIO.

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

CODICE EAN: 
110g - 8055176500801
220g - 8055176500818

box 6 x 110g - 8055176500825
box 6 x 220g - 8055176500832

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

IMBALLAGGIO:
Vasetto in vetro: 220 g / 110 g
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.5 kg / 1 kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 280 kg / 115 kg

SCADENZA: 18 mesi



Zucchero, pasta di PISTACCHIO 25% (PISTACCHIO, 
colorante E100-E141, sale) olio di girasole, olio EVO, 

LATTE in polvere.

PISTACCHIO

spalmabile

A noi piace gustarla spalmata su una fetta di pane tostato ma risulta una valida alleata 
nella preparazione di tantissimi dolci: avete mai provato una millefoglie con frutti di bosco, 

farcita con la nostra spalmabile di pistacchio? Saprà stupirvi per la delicatezza.

ABBINAMENTI

Kcal/kj: 2346/562 – Grassi: 34 g (di cui acidi grassi saturi: 5 g) – Carboidrati: 54 g (di cui 
zuccheri: 49 g) – Proteine: 10 g – Sale: 0,6 g

ALLERGENI: PISTACCHIO E LATTOSIO. PUÒ CONTENERE MANDORLE.

VALORI NUTRIZIONALI
(per 100g di prodotto)

CODICE EAN: 
110g - 8055176500849
220g - 8055176500856

box 6 x 110g - 8055176500863
box 6 x 220g - 8055176500870

ANALISI GUSTO-OLFATTIVA

IMBALLAGGIO:
Vasetto in vetro: 220 g / 110 g
Cartone 6 pezzi: 26*17*11(h) cm
peso 2.5 kg / 1 kg

Mini pallet: 660 pezzi 60*80*123(h) cm
peso 280 kg / 115 kg

SCADENZA: 18 mesi





CONTATTI
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